Washiéw, dnia 16.12.2022 r.

Zaproszenie do skladania ofert

Kierownik
Centrum Ustug Wsp6lnych w Wasniowie
zaprasza do ztozenia oferty cenowej na realizacje ustuge cateringowa polegajqcej na

przygotowaniu, dostarczeniu i podawaniu goracych jednodaniowych positkow dla dzieci

i mlodziezy z terenu Gminy Wasniow

NAZWA TADRES ZAMAWIAJACEGO

Centrum Ustug Wspélnych w Wasniowie
ul. Rynek 24, 27-425 Wasniéw

tel. 41 2646 022
kierownik.cuw@wasniow.pl

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustugi polegajacej na przygotowaniu,
dostarczeniu i podawaniu goracych jednodaniowych positkow dla okolto 20 dzieci
i mlodziezy ze szkot terenu Gminy Wasniow:
- Publiczna Szkota Podstawowa w Wasniowie, ul. Kunowska 2, 27-425 Wasniow,
- Publiczna Szkota Podstawowa im. mjr. Jana Piwnika ,,Ponurego ,, w Mominie,
Momina 20, 27-425 Wasniow

w okresie od 02.01.2023r. do 31.12.2023r. ,okoto 160 dni Zzywieniowych.

Podana wyzej liczba dni jest liczbg maksymalng i1 jako taka nie moze stanowi¢ podstawy
do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen, co do ilosci faktycznie zamdwionych
przez Zamawiajacego positkow w toku realizacji umowy.

2. Zamawiajacy planuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ S$rednio ok.20 obiadow,
w nastepujacych szkotach:
e Publiczna Szkota Podstawowa w Wasniowie,
e Publiczna Szkota Podstawowa im. mjr Jana Piwnika ,,Ponurego” w Mominie —

Lacznie w okresie od 02.01.2023r. do 31.12.2023r. nalezy dostarczy¢ okolo 20 positkow
przez 160 dni.

3. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmniejszenia badZz zwiekszenia ilosci wydawanych
positkow dziennie w zaleznosci od potrzeb, jednakze zmiany te nie spowodujg zmiany ceny
jednostkowej positku.

4. Zamawiajacy majac na uwadze wlasciwa temperature positkow dla dzieci bedzie dopuszczat
do realizacji przedmiotu zamodwienia oferty Wykonawcow ktdrych siedziba miesci sie w



odleglosci nie wiekszej niz 15 km od siedziby Zamawiajacego.

Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

Dostawa positkéw bedzie odbywac sie poczawszy od dnia 02.01.2023r. do 31.12.2023r. od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni wolnych od nauki w godzinach od 10:00 do
13:00 szczegdtowo ustalonych z dyrektorami szkét. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze
zmiang organizacji pracy-nauki szkoty, dostawa goracego positku odbedzie sie o innej
godzinie — jak wcze$niej uzgodniono z Wykonawcg do godziny 9:00 w danym dniu.

Wykonawca bedzie dostarczat dyrektorom szk6t dekadowy jadlospis przygotowany na 10
dni (z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem skladnikow wagowych
(gramatury) potraw — do akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do
zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym jadlospisem.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenistwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2019 r, poz. 1252 z p6zn. zm.), ze szczegblnym uwzglednieniem art. 52c ust. 1
ustawy obowiazujacej od 1 wrzesnia 2015 roku.

Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecana warto$¢ energetyczng, wielkosc¢
positkéw oraz normy produktéow dla uczniéw w wieku 6-15 lat (szkota podstawowa).
Wyklucza sie positki sporzadzane na bazie podlproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

. Positek musi spelnia¢ nastepujace warunki:

e w dekadzie Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe i 5 x drugie danie,
e zupa: gramatura — ok. 350-450 ml
e pieczywo—-50¢g
e drugie danie:
sztuka miesa / drob / ryby — 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g
sur6wka / warzywa gotowane — 150 g
pierogi, nalesniki, krokiety itp. - 400 g
kompot — 200 ml

10. Positki musza speinia¢ nastepujace warunki jakoSciowe:

¢ jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciaggu 2 tygodni,

e w dekadzie musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie miesne lub rybne
wraz z surowka,

e potrawy powinny byc¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakoSci,
Swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloSciq substancji

dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych Ilub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkdw zalecane jest: stosowanie thuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i



owocow, w tym takze nasion ro$lin straczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru i soli,

e zupy musza by¢ przygotowane na wywarze warZzywno-miesnym,

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

11. Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w  zakresie personelu i warunkow produkcji oraz ponosi
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug
(np. do sprawdzania wagi positku).

13. Dostawa positkbw musi odbywac¢ sie w naczyniach przystosowanych do przewozu
zywnosci i zapewniajacych wilasciwa ochrone, temperature oraz Srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci, speliajac przy tym wszelkie wymogi sanitarno —
higieniczne.

14. Naczynia do wydawania positkow muszg by¢ zgodnie z wymogami sanitarnymi.

15. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za jakosS¢ positku, temperature w chwili podania oraz
jego walory smakowe i estetyczne, oraz jest zobowigzany do odbioru pozostatosci po
wydanych positkach (odpadow)

Szczegdtowe warunki realizacji przedmiotu zamoéwienia zostaly okresSlone we wzorze umowy —
Zalacznik nr 4 do zapytania ofertowego.

II. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniéw odbywac sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w okresie
od 02.01.2023 roku do 31.12.2023 roku, z wylaczeniem dni wolnych od nauki, szczegétowo
ustalonych z dyrektorami poszczegélnych szkat.

II1. OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY OFERTY
1. Cene ofertowa nalezy poda¢ w walucie PLN, uwzgledniajac doSwiadczenie i wiedze
zawodowa Wykonawcy, jak i wszelkie koszty zwigzane z realizacja przedmiotu
zamOwienia, w szczegoblnosci koszty przygotowania i dostarczenia positkow.
2. Cena ofertowa zostanie wyliczona przez Wykonawce jako suma cen jednostkowych
positkdw, okreslonych zgodnie z opisem przedmiotu zaméwienia na Formularzu ofertowym
— Zalacznik nr 1 do zapytania ofertowego.

3. Cena moze byc¢ tylko jedna i nie ulega zmianie przez caly okres wazno$ci umowy.

4. Zamawiajacy nie przewiduje zadnych przedptat ani zaliczek na poczet realizacji przedmiotu
umowy.



IV. OPIS KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

1.

Wybdr najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedlug
kryterium: cena — 100%.

Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego zalaczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

Do realizacji przedmiotu zamowienia zostanie wybrana najtansza oferta spelniajaca wymogi
okreslone w zapytaniu ofertowym.

Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze
zostaly zlozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa oferentéw, do zlozenia
w wyznaczonym terminie ofert dodatkowych. Wykonawcy w ofertach dodatkowych nie
moga zaoferowac cen wyzszych niz zaoferowane wczesnie;j.

Zamawiajacy niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty powiadomi Wykonawcéw,
ktérzy ztozyli oferty.

V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1.
2
3.
4

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czesciowych i ofert wariantowych.

Oferte nalezy sktada¢ w nieprzejrzystej i zaklejonej kopercie.

. Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe i adres Zamawiajacego, nazwe i adres Wykonawcy oraz

nazwe przedmiotu zamowienia:

,» Realizacja ustugi cateringowej  polegajqcej na przygotowaniu, dostarczeniu
i podawaniu gorqcych jednodaniowych positkow dla dzieci i mlodziezy z terenu Gminy
Wasniow”.

Oferta powinna zawierac nastepujace dokumenty:

a) Formularz ofertowy — zalacznik nr 1

b) Oswiadczenie — zalaczniki nr 2

c¢) Doswiadczenie zawodowe — zalaczniki nr 3

d) Wzér umowy — zalacznik nr 4 (parafowany przez Wykonawce)

Nie dotaczenie do ofert ktéregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentéw lub ztozenie ich
w niewlasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.

VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

1.

Oferte mozna:
a) Przesta¢ poczta na adres: Centrum Ustug Wsp6lnych w Wasniowie
ul. Rynek 24, 27-425 Wasniow

z dopiskiem :,Realizacja  ustlugi cateringowej  polegajqcej na przygotowaniu,



dostarczeniu i podawaniu gorqcych jednodaniowych positkow dla dzieci i miodziezy
z terenu Gminy Wasniow”.

b) dostarczy¢ osobiscie do siedziby Centrum Ustlug Wspolnych w Wasniowie
ul. Rynek 24, 27-425 Wasniow

Oferty nalezy skladac do 28.12.2022r. do godziny 9:00.

2. Oferty, ktore wplyna po w/w terminie nie beda rozpatrywane.

3. Otwarcie zlozonych ofert nastapi w dniu 28.12.2022 r. o godz. 9:15 w siedzibie
Zamawiajacego.

4. W dowolnym momencie przed uptywem terminu sktadania ofert kazdy Wykonawca moze
zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.

VII. ZASADY I FORMY KOMUNIKACJI

1. Osoba ze strony Zamawiajgcego uprawniona do kontaktbw 2z Wykonawcami:
Pani Iwona Wisniewska — Kierownik CUW w Wasniowie

Tel.: 41 2646 022



Zalacznik nr 1

Piecze¢ firmowa

Formularz ofertowy

Nazwa Wykonawcy

REGON: oo

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe : , Realizacja uslugi cateringowej polegajqcej na
przygotowaniu, dostarczeniu i podawaniu gorqcych jednodaniowych positkow dla dzieci i
miodziezy z terenu Gminy Wasniow”.

sktadam/sktadamy niniejsza oferte:

1. Oferujemy wykonanie zaméwienia w cenie jednostkowej .......... 7t (stownie........... ) za
jeden positek.
2. W podanej cenie mieszczg si¢ nastepujace sktadniki:
e Wsaddokotta:..............ooiiil. zt
e Przygotowanie, dostarczenie i wydanie positku ....... 7t

3. Podane ceny sg cenami brutto (netto + podatek vat) i zawieraja wszystkie koszt zamowienia.

4. Os$wiadczam/y, ze zapoznatam si¢ z wymaganiami Zamawiajacego, dotyczacymi przedmio-
tu zamoOwienia i nie wnosz¢ do nich zadnych zastrzezen.

5. Oswiadczam/y, ze spelniam/y wszystkie warunki okreslone przez Zamawiajgcego w Zapyta-

niu Ofertowym.
ZOBOWIAZUJE SIE do wykonania zamowienia w terminie od 02.01.2023r. do 31.12.2023r.
ZOBOWIAZUIJE SIE, w przypadku uznania mojej oferty za najkorzystniejsza i przyznania mi
zamOwienia, do podpisania bez zmian umowy w formie zgodnej ze wzorem umowy w terminie

i miejscu wskazanym przez Zamawiajacego.

OSWIADCZAM, zie zdobylem(-am) konieczne informacje do przygotowania oferty oraz
wykonania zamo6wienia.

(miejscowosc i data) (pieczec i podpis osoby uprawnionej)



Zalacznik nr 2

OSWIADCZENIE

W zwiazku z ubieganiem sie o wykonanie zaméwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym
z dnia 15.12.2022r. w postepowaniu zgodnym z zasada konkurencyjnosci na ustuge: ,, Realizacja
ustugi cateringowej  polegajqcej na przygotowaniu, dostarczeniu i podawaniu gorqcych

jednodaniowych positkéw dla dzieci i mlodziezy z terenu Gminy Wasniow”., oSwiadczam, Ze:

1. Posiadam uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalno$ci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakladaja obowiazek posiadania takich uprawnien, w tym opinie sanitarng Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Posiadam niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponuje potencjalem technicznym
i osobami zdolnymi do wykonania zamoOwienia lub posiadam dostep do potencjatu

technicznego i 0s6b zdolnych do wykonania zaméwienia innych podmiotéw.

3. Znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamowienia.

Osoba sktadajaca oSwiadczenie Swiadoma jest odpowiedzialno$ci karnej, wynikajacej z art. 297
Kodeksu Karnego.

(czytelny podpis)



Nazwa Wykonawcy

DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

Zalacznik nr 3

W okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia

dzialalnosci jest krotszy — w tym okresie zostaly wykonane nastepujace zamowienia:

Data
L Nazwa Przedmiotowy zakres | Wartos¢ | wykonania Zamawiajacy
P- zamoOwienia ustug (brutto) | (rozpoczecia (nazwa i adres)
i zakonczenia)
1
2
3

(czytelny podpis)




UMOWANR.....2023 zawarta w

dniu ..

veeeeeenveann.... TOKU pomiedzy

reprezentowanym przez:
o T T T
zwana dalej ,,Zamawiajacym" z jednej strony

reprezentowanym przez:

Pania

zwanym dalej ,,Wykonawca” z drugiej strony

zostala zawarta umowa w sprawie dozywiania uczniow w szkotach podstawowych na
terenie Gminy Wasniow.

-—

§1

. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowiazuje sie do Swiadczenia ushugi :, ,, Realizacja ustugi

cateringowej  polegajqcej na przygotowaniu, dostarczeniu i podawaniu gorqcych
jednodaniowych positkow dla dzieci i mlodziezy z terenu Gminy Wasniow” zgodnie z
warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralng czes$¢ niniejszej
umowy.

Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbedne do realizacji
przedmiotu zamdwienia.

§2

Zamawiajacy planuje, ze:

1. dziennie nalezy dostarczy¢ Srednio .......... obiadow, w nastepujacych szkotach:

2. Publiczna Szkota Podstawowa w Wasniowie — .................

3. Publiczna Szkota Podstawowa im. mjr Jana Piwnika ,,Ponurego” w Mominie — ............

L.acznie w okresie od 02.01.2031r. do 31.12.2023r. nalezy dostarczy¢ okoto ..... positkow
przez 160 dni.

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmniejszenia badZz zwiekszenia ilosSci wydawanych
positkéw dziennie w zaleznoSci od potrzeb, jednakze zmiany te nie spowoduja zmiany ceny
jednostkowej.

Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

Dostawa positkow bedzie odbywac sie poczawszy od dnia 02.01.2023r. do 31.12.2023r. od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni wolnych od nauki w godzinach od 10:00 do
13:00 szczegdtowo ustalonych z dyrektorami szkot. W wyjatkowe]j sytuacji zwigzanej ze
zmiang organizacji pracy-nauki szkoly, dostawa goracego positku odbedzie sie o innej
godzinie — jak wczesniej uzgodniono z Wykonawcg do godziny 9:00 w danym dniu.



5. Wykonawca bedzie dostarczal dyrektorom szkét dekadowy jadlospis przygotowany na 10
dni (z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem skladnikéw wagowych
(gramatury) potraw — do akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do
zachowania jakoS$ci obiadow zgodnie z przedstawionym jadlospisem.

6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz.
U. z 2019 1. poz. 1252 z p6zn. zm.), ze szczegdlnym uwzglednieniem art. 52c ust. 1 ustawy
obowiazujacego od 1 wrzesnia 2015 roku.

7. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczng, wielko$¢ positkéw
oraz normy produktow dla uczniow w wieku 6-15 lat (szkola podstawowa). Wyklucza sie positki
sporzadzane na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonych potraw.

3. Obiad musi spehiac nastepujace warunki ilosciowe:
e w dekadzie Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe i 5 x drugie danie,
e zupa: gramatura — ok. 350-450 ml
e pieczywo—-50g
e drugie danie:

sztuka miesa / drob / ryby — 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g
sur6wka / warzywa gotowane — 150 g
pierogi, nalesniki, krokiety itp. - 400 g
kompot — 200 ml

10. Positki muszq spelnia¢ nastepujace warunki:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych
samych potraw w ciagu 2 tygodni,

e w dekadzie musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie miesne lub rybne
wraz z surowka,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakoSci,
Swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji
dodatkowych - konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewazaC potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

e do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie tluszczow zwierzecych), stosowanie duzej iloSci warzyw
i owocow, w tym takze nasion roslin straczkowych, roéznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

e zupy musza by¢ przygotowane na wywarze warZzywno-miesnym,

e wazna jest estetyka potraw i positkéw.

11. Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz weZmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakoSci wykonywanych ustug



13.

14.

15.

16.

(np. do sprawdzania wagi positku).

Dostawa positkow musi odbywa¢ sie w naczyniach przystosowanych do przewozu
zywnosci i zapewniajacych wilasciwa ochrone, temperature oraz Srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zZywnosci, spelniajac przy tym wszelkie wymogi sanitarno —
higieniczne.

Naczynia do wydawania positkow musza by¢ zgodnie z wymogami sanitarnymi.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za jakosS¢ positku, temperature w chwili podania oraz
jego walory smakowe i estetyczne, oraz jest zobowigzany do odbioru pozostatosci po
wydanych positkach (odpadow)

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ wykupienia u Wykonawcy positkow przez dzieci i
nauczycieli, ktore nie sg objete programem dozywiania za cene okreSlong przez Wykonawce w
formularzu ofertowym.

§3

Cena positku nie moze przekroczy¢ ceny jednostkowej positku okreslonej w § 4 ust. 1 umowy.

Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajacego swiadczy¢ ushugi gastronomicznej na rzecz osob
trzecich.

§4

Strony uzgadniaja jednostkowa cene positku, w wysokoSci ....... zt.  (stownie:
.................... ).

Cena jednostkowa, o ktorej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caly okres obowigzywania
niniejszej umowy.

W przypadku ustawowej zmiany podatku VAT na ushigi objete niniejsza umowa, Zamawiajacy
dopuszcza zmiane ceny wynikajacej ze zmiany tego podatku.

Zmiany, o ktorych mowa w ust. 4 zostang wprowadzone aneksem do niniejszej umowy.

§5

Strony ustalaja, ze rozliczanie ushug, o ktérych mowa w § 1 odbywac sie bedzie w okresach
miesiecznych.

Wysoko$¢ miesiecznego wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy dla ustug stanowi iloczyn
liczby wydanych positkbw w danym miesigcu i zaoferowanej ceny jednostkowej okreslonej
w § 4 ust. 1.

Liczba i rodzaj positkow ustalana bedzie przez poszczego6lne szkoty.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby przygotowywanych positkow, w stosunku do
szacunkowej liczby, o ktérej mowa w zapytaniu ofertowym, z zastrzezeniem, ze liczba
ta w ciggu roku szkolnego moze ulec zmianie.

Wykonawca zobowiazuje sie do przedstawiania Zamawiajacemu jadtospisu positkow na 10 dni z
co najmniej 3 dniowym wyprzedzeniem.

Wykonawca bedzie ustalat jadlospis w oparciu o zalozenia zawarte w zapytaniu ofertowym.

§6
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. Wynagrodzenie o ktorym mowa w ust. 1 platne bedzie miesiecznie, w terminie 14 dni od dnia

otrzymania przez Zamawiajacego prawidlowo wystawione]j faktury.

§7

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli i badan  sprawdzajacych  jako$¢
przygotowywanych positkéw, pod wzgledem kalorycznos$ci, gramatury, temperatury, zgodnosci
z ustalonym jadtospisem, itp.

Zamawiajacy nie ma obowiagzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.

Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzadzony protokol, ktéry Zamawiajacy udostepni
Wykonawcy na jego prosbe.

W przypadku stwierdzenia zbyt matej gramatury lub niewlasciwego skladu positku Zamawiajacy
ma prawo naliczy¢ Wykonawcy kare umowng w wysokosci 20% wartosci dostarczonych partii
positkow.

§8
Umowe zawarto na czas okreslony tj. od 18.01.2021 r. do 31.12.2021r.

2. Strony ustalajg miesieczny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.

3. Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym
mowa w ust. 2 w nastepujacych wypadkach:

e co najmniej dwach skarg os6b korzystajacych z ushug Wykonawcy, ktore zostang uznane przez
Zamawiajacego za zasadne,

e naruszenia przez Wykonawce zapiséw zawartych w zapytaniu ofertowym,
e uniemozliwienia Zamawiajacemu kontroli,

e stwierdzenie przez Zamawiajacego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkow, a
w szczegolnosSci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie
z ustalonym jadtospisem, positki majq za malg gramature, itp.

§9

W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa maja zastosowane przepisy Kodeksu
Cywilnego i Ustawy Prawo zaméwien publicznych.

W przypadku gdy Strony nie dojda do porozumienia, ewentualne spory zwigzane z realizacja
niniejszej umowy Strony podaja pod rozstrzygniecie Saqdu Powszechnego wiasciwego miejscowo dla
siedziby Zamawiajacego.

Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej
ze stron.
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